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FAKE MATCHA

NIEDRIGER PREIS,
NIEDRIGE QUALITAT

© O

fauliger Keine Pestizidbelastung
Geschmack wertvollen
Inhaltsstoffe

Matcha ist ein absoluter Star unter den Superfoods und im
Teefachhandel mittlerweile unverzichtbar. Kein Wunder, dass

immer mehr Anbieter auf diesen Trend aufspringen mochten.

«Matcha” ist ein Code der Japanischen Teevereinigung,

aber leider kein geschiitzter Begriff.

Deshalb bieten viele Unternehmen auch faulige, industriell

vermahlene Tees als ,Matcha’ an - Fake-Matcha.



WIE ECHTER MATCHA
HERGESTELLT WIRD

Matcha gehort zu den hochwertigsten Lebensmitteln.

Der Grund dafiir ist die sorgfiltige und aufwendige Herstellung:
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Beschattung der Ernte durch Teebauern
Teepflanzen tber mehrere

Wochen 2
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Schonende Trocknung Dampfen Kurze Transportwege zur
der Blétte.r im Ofen der Blatter Teemanufaktur
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Abkuhlung der frischen Blatter und Auswahl der Teeblatter,
schnelle Weiterverarbeitung zur Trennung des Blattfleisches
Vermeidung von Fermentation

Kihle Vermahlung des
Lagerung Blattfleisches zu Matcha
des Matcha
ANBAU: ROHSTOFF: VERARBEITUNG:
BESCHATTET TENCHA TRADITONELL
Fur echten Matcha Fir echten Matcha werden Fir echten Matcha werden
werden die Teeplantagen  die Teeblatter schonend zu auch heute noch traditionelle
vier Wochen vor der Tencha verarbeitet, um die GranitsteinmUhlen
Ernte mit grofBen Netzen wertvollen Inhaltsstoffe zu verwendet, die die
beschattet. erhalten. Teeblatter optimal schonen.



AUTHENTISCHER
MATCHA

FAIRER PREIS, HOHE QUALITAT

Ihr Vorteil: Bieten Sie lhren Kundinnen und Kunden authentischen Matcha in
einzigartiger Qualitat. Daran arbeiten wir jeden Tag - gemeinsam mit unserem
Mutterunternehmen in Japan. Als Marktfihrer in Japan und erste Matcha-
Marke in Deutschland setzt AIYA Europe hochste Standards unter optimalen

Umweltbedingungen.

Ein
Familienunternehmen
: - mit langer Tradition Erflllt hochste
Matcha-Meister seit | - internationale
Gber 135 Jahren - Lebensmittel-

standards

Einhaltung strenger
Zertifizierungsrichtlinien
(darunter FSSC 22000, EU-
BIO, US-BIO, AIB, IFS)

Uber 30 Jahre

Erfahrung im Anbau

Gekdhlte Lagerung

. . und Halal- und Koscher-
des Matchas sichert T 0 Zertifizierungen.

den Qualitatserhalt ‘
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QUALITATSCHECK
WORAN MAN ECHTEN MATCHA ERKENNT

Der Strichtest zeigt, ob es sich um echten oder gefédlschten Matcha handelt:

Eine gerade, samtige Linie lasst sich nur
mit authentischem Matcha und dem
Daumen ziehen. Minderwertiger,
industriell verarbeiteter Matcha hinterlasst

im  Strichtest dagegen eine sandige,

gebrochene Linie.

\/ FARBE: INTENSIV x

Tiefes Smaragdgrin Gelblich-braunliche
Farbe

\/ GERUCH: INTENSIV x

Frisch wie grliner < Kinstlich, wie
Tee kinstliches Aroma
J GESCHMACK: UMAMI x
Japanisch, mild Bitter, wie

gemahlene Blatter
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JAPANISCHER

ORGANISCHER BULK
LOSUNGEN FUR JEDEN BEDARF

MATCHA BIO-PULVER

QUALITAT VERPACKUNG ARTIKEL MOQ VERSANDEINHEIT GESCHMACK ANWENDUNG

NO.
KOTOBUKI
Zeremonielle Qualitat
Beutel ohne TMBO07-05000 10kg 2 x 5kg Aromaschutzbeutel*  Cremiger und Geeignet fur den
Markenaufdruck frischer Matcha- puren Genuss sowie
Geschmack als hochwertige Zutat
Beutel mit AIYA-  AEMBO07-00500  5kg 10 x 500g Aromaschutzbeutel* fur Feinkost oder
Aufdruck Produkte
&)
FUKU '
Premium-
Baristaqualitat Beutel ohne TMB06-05000 10kg 2 x 5kg Aromaschutzbeutel* Mild, sanft und Ideal fir Matcha-
: Markenaufdruck leicht wiirzig Lattes und Speciality-

Drinks. Lasst sich in
heiBe und kalte Milch
einrthren und sorgt
fur eine leuchtend
griine Farbe sowie
einen vollmundigen

Geschmack.
TSUKI
Baristaqualitat Beutel ohne TMB04-05000  10kg 2 x 5kg Aromaschutzbeutel*  Mild, sanft und Ideal fir Matcha-
Markenaufdruck leicht wiirzig Lattes und Speciality-
Drinks. Lasst sich in
Beutel mit AIYA-  AEMB04-00500 5kg 10 x 500g Aromaschutzbeutel* heiBe und kalte Milch
Aufdruck einrihren und sorgt
o fur eine leuchtend
& griine Farbe sowie
einen vollmundigen
Geschmack.
TSURU
Industriequalitat
Beutel ohne TMB02-05000 10kg 2 x 5kg Aromaschutzbeutel*  Wiirzig, kréftig, Geeignet fur
Markenaufdruck mit bitterer Note Produkte, bei denen
die Wirkung im

Vordergrund steht
und der Geschmack
zweitrangig ist

*Farbe des Beutels
silber: Matcha 5kg
weiB: Matcha 500g
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CHINESISCHER

ORGANISCHER BULK

LOSUNGEN FUR JEDEN BEDARF

QUALITAT VERPACKUNG ARTIKEL

MATCHA BIO-PULVER

MOQ VERSANDEINHEIT

GESCHMACK ANWENDUNG

NO.
SHO
Premium-
Baristaqualitat Beutel ohne GMBA7-05000 10kg 2 x 5kg Aromaschutzbeutel*  Frischer Ideal fiir Matcha-
Markenaufdruck Matcha- Lattes und Speciality-
Geschmack Drinks. Lasst sich in
heiBe und kalte Milch
einrlihren und sorgt
fur eine leuchtend
griine Farbe sowie
einen vollmundigen
Geschmack.
FU
Premium-
Kochqualitat Beutel ohne GMBA6-05000 10kg 2 x 5kg Aromaschutzbeutel*  Mild, sanft und Perfekt als Zutat fiir

Markenaufdruck

YU

Kochqualitat

leicht wiirzig

Speisen, StBwaren
und verschiedene
Milchprodukte.
Verleiht eine
tiefgriine Farbe

Beutel ohne GMBA4-05000 10kg 2 x 5kg Aromaschutzbeutel*  Kréftig, erdig Perfekt als Zutat fur
. - Markenaufdruck und leicht Speisen, StBwaren
: \ wirzig und verschiedene

HE

Industriequalitat

Beutel ohne
Markenaufdruck

GMBA3-05000 10kg

2 x 5kg Aromaschutzbeutel*

*Farbe des Beutels
silber: Matcha Skg
weifB3: Matcha 5009

Wiirzig, kréftig,
mit bitterer
Note

Milchprodukte.
Verleiht eine
tiefgriine Farbe

Geeignet fur
Produkte, bei denen
die Wirkung im
Vordergrund steht
und der Geschmack
zweitrangig ist




fihrenden Matcha-Hersteller.

IHR EXPERTE FUR MATCHA UND
TEE PULVER

AIYA Europe bringt dieses Know-how auf den européischen Markt. Vom Hauptsitz in Hamburg aus

-

unterstlitzt das Team Partner aus dem Teehandel, der Gastronomie und der Konsumglterbranche

mit hochwertigen Matcha- und Teepulvern fiir eine Vielzahl von Anwendungsbereichen. -

WARUM AIYA EUROPE ’

f MATCHA EXPERTISE SEIT 1888

Uber ein Jahrhundert Erfahrung im Anbau und in der Herstellung von hochwertigem Matcha.

MATCHA- UND TEEPULVER FUR VERSCHIED.ENE ANWENDUNGEN

Lésungen fur Getranke, Gastronomie und Lebensmittelproduktion.

FRISCHHEIT DURCH EINE GEKUHLTE LIEFERKETTE
Eine kontrollierte Kiihlkette tragt dazu bei, die Frische, Farbe und das Aroma des AIYA-Matcha zu bewahren.

VERLASSLICHE QUALITATSSTANDARDS

AlYA-Produkte werden sorgfaltig geprift und gemal international anerkannten Standards zertifiziert.




AIYA QUALITAT -
HOCHSTE STANDARDS

IHRE VORTEILE MIT AlIYA:

SCHNELLE VERFUGBARKEIT

Sie bestellen, AIYA liefert. Mit |hrer Matcha-
Bestellung ist lhnen ein reibungsloser Ablauf und
eine schnelle Lieferzeit garantiert. Alle AIYA-Matcha-
Produkte sind fir Sie in unseren Lagern in
Deutschland verfiigbar.

IMMER FUR SIE DA

Profitieren Sie vom Matcha-Know-how des AIYA-
Vertriebs- und Serviceteams und lassen Sie sich in
Uber 6 Sprachen beraten - von den vielfdltigen
Einsatzmoéglichkeitentber die Bestellung bis hin zum
erfolgreichen Marketing.

GEKUHLTE LIEFERKETTE

Um lhnen die beste Produktqualitadt zu garantieren,
wird AIYA Matcha in einer gekihlten Umgebung
produziert, in Kihlcontainern transportiert und in
Kihlhdusern gelagert. Auf Wunsch liefern wir lhnen
das Produkt auch gekihlt bis zu I|hrem
Unternehmensstandort.

HOHE SICHERHEITSSTANDARDS
GenieBen Sie unbeschwert mit dem Rundum-
Sicherheitspaket von  AIYA. Dieses umfasst
Qualitatskontrollen direkt vor Ort in Japan, Analysen
durch akkreditierte Labore, Audits nach international
anerkannten Standards sowie eine biologische
pestizidfreie Produktion.

HOCHSTE PRODUKTQUALITAT

Lassen Sie sich von der einzigartigen AIYA-Qualitat

Uberzeugen. Unsere  Qualitdtsstandards  sind
international bestdtigt - ausgewédhlte Produkte
tragen die Gutesiegel zahlreicher

Zertifizierungsstellen, die in der Branche anerkannt
und geschatzt sind.

&> C3IFS.

Certified organic Certified organic Certified IFS
(JP) JP-BIO-009 (EU) DE-OK0-005 Broker

11



Neben
einzigartigen Produkten bietet Ihnen
AIYA auch Ideen und kreative

Impulse, damit Sie von unserer

langjéhrigen Erfahrung und unserem

Fachwissen profitieren kénnen.
Dies ist einer der vielen
Unterschiede, die AIYA von anderen
Anbietern abheben.




BIETEN SIE IHREN
KUNDEN
HOCHWERTIGEN
AIYA MATCHA AN
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AIYA Europe GmbH
Am Sandtorkai 62
20457 Hamburg
DEUTSCHLAND

P .
veEr WWW.alya-europe.com

e sales@aiya-europe.com
(M +49(0)4034809993
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