
R E A L  V S .
F A K E

M A T C H A

W I E  M A N  E C H T E N
M A T C H A  E R K E N N T



C O N T E N T
F A K E  M A T C H A

0 3

W I E  E C H T E R  M A T C H A  
H E R G E S T E L L T  W I R D

0 4

O R I G I N A L E R  M A T C H A

0 5

Q U A L I T Ä T S C H E C K :  S O  E R K E N N T
M A N  E C H T E N  M A T C H A

0 6

U N S E R  A I Y A - M A T C H A - A N G E B O T  
F Ü R  S I E

0 7

Ü B E R  A I Y A
0 8

A I Y A - Q U A L I T Ä T  –  H Ö C H S T E
S T A N D A R D S

0 9

K O N T A K T

1 1



fauliger
Geschmack

Keine 
wertvollen

Inhaltsstoffe

Pestizidbelastung

Matcha ist ein absoluter Star unter den Superfoods und im

Teefachhandel mittlerweile unverzichtbar. Kein Wunder, dass

immer mehr Anbieter auf diesen Trend aufspringen möchten.

„Matcha“ ist ein Code der Japanischen Teevereinigung,

aber leider kein geschützter Begriff.

Deshalb bieten viele Unternehmen auch faulige, industriell

vermahlene Tees als ‚Matcha‘ an – Fake-Matcha.

F A K E  M A T C H A

N I E D R I G E R  P R E I S ,  
N I E D R I G E  Q U A L I T Ä T
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Beschattung der
Teepflanzen über mehrere

Wochen

Kurze Transportwege zur
Teemanufaktur

Auswahl der Teeblätter,
Trennung des Blattfleisches

Ernte durch Teebauern

Schonende Trocknung
der Blätter im Ofen

Vermahlung des
Blattfleisches zu Matcha

Kühle
Lagerung

des Matcha

Abkühlung der frischen Blätter und
schnelle Weiterverarbeitung zur
Vermeidung von Fermentation

Dämpfen
der Blätter

W I E  E C H T E R  M A T C H A
H E R G E S T E L L T  W I R D

Matcha gehört zu den hochwertigsten Lebensmitteln.

Der Grund dafür ist die sorgfältige und aufwendige Herstellung:

A N B A U :
B E S C H A T T E T

Für echten Matcha

werden die Teeplantagen

vier Wochen vor der

Ernte mit großen Netzen

beschattet.

R O H S T O F F :
T E N C H A

Für echten Matcha werden

die Teeblätter schonend zu

Tencha verarbeitet, um die

wertvollen Inhaltsstoffe zu

erhalten.

V E R A R B E I T U N G :
T R A D I T O N E L L

Für echten Matcha werden

auch heute noch traditionelle

Granitsteinmühlen

verwendet, die die 

Teeblätter optimal schonen.
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Ihr Vorteil: Bieten Sie Ihren Kundinnen und Kunden authentischen Matcha in

einzigartiger Qualität. Daran arbeiten wir jeden Tag – gemeinsam mit unserem

Mutterunternehmen in Japan. Als Marktführer in Japan und erste Matcha-

Marke in Deutschland setzt AIYA Europe höchste Standards unter optimalen

Umweltbedingungen.

A U T H E N T I S C H E R
M A T C H A

F A I R E R  P R E I S ,  H O H E  Q U A L I T Ä T

Matcha-Meister seit

über 135 Jahren

Ein

Familienunternehmen

– mit langer Tradition

Über 30 Jahre

Erfahrung im Anbau

von Bio-Tee

Einhaltung strenger

Zertifizierungsrichtlinien

(darunter FSSC 22000, EU-

BIO, US-BIO, AIB, IFS) 

und Halal- und Koscher-

Zertifizierungen.

Erfüllt höchste

internationale

Lebensmittel-

standards

Gekühlte Lagerung

des Matchas sichert

den Qualitätserhalt
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Q U A L I T Ä T S C H E C K

W O R A N  M A N  E C H T E N  M A T C H A  E R K E N N T

Tiefes Smaragdgrün

F A R B E :  I N T E N S I V

G E R U C H :  I N T E N S I V

G E S C H M A C K :  U M A M I

Eine gerade, samtige Linie lässt sich nur

mit authentischem Matcha und dem

Daumen ziehen. Minderwertiger,

industriell verarbeiteter Matcha hinterlässt

im Strichtest dagegen eine sandige,

gebrochene Linie.

Gelblich-bräunliche

Farbe

Künstlich, wie

künstliches Aroma

Frisch wie grüner

Tee

Japanisch, mild Bitter, wie

gemahlene Blätter

Der Strichtest zeigt, ob es sich um echten oder gefälschten Matcha handelt:
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Beutel ohne
Markenaufdruck

Cremiger und
frischer Matcha-
Geschmack

Geeignet für den
puren Genuss sowie
als hochwertige Zutat
für Feinkost oder
Produkte

TMB07-05000 10kg 2 x 5kg Aromaschutzbeutel*

K O T O B U K I

Premium-
Baristaqualität Mild, sanft und

leicht würzig
TMB06-05000 10kg 2 x 5kg Aromaschutzbeutel*

 
Ideal für Matcha-
Lattes und Speciality-
Drinks. Lässt sich in
heiße und kalte Milch
einrühren und sorgt
für eine leuchtend
grüne Farbe sowie
einen vollmundigen
Geschmack.

F U K U

Baristaqualität
Mild, sanft und
leicht würzig

TMB04-05000 2 x 5kg Aromaschutzbeutel* Ideal für Matcha-
Lattes und Speciality-
Drinks. Lässt sich in
heiße und kalte Milch
einrühren und sorgt
für eine leuchtend
grüne Farbe sowie
einen vollmundigen
Geschmack.

Beutel mit AIYA-
Aufdruck 

AEMB04-00500 5kg 10 x 500g Aromaschutzbeutel*

10kg

T S U K I

Industriequalität
Würzig, kräftig,
mit bitterer Note

TMB02-05000 10kg 2 x 5kg Aromaschutzbeutel* Geeignet für
Produkte, bei denen
die Wirkung im
Vordergrund steht
und der Geschmack
zweitrangig ist

T S U R U

V E R P A C K U N G A R T I K E L
N O .

M O Q V E R S A N D E I N H E I T G E S C H M A C K A N W E N D U N G
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Zeremonielle Qualität

Beutel ohne
Markenaufdruck

Q U A L I T Ä T

Beutel ohne
Markenaufdruck

Beutel ohne
Markenaufdruck

*Farbe des Beutels
silber: Matcha 5kg
weiß: Matcha 500g

M A T C H A  B I O - P U L V E R

O R G A N I S C H E R  B U L K
L Ö S U N G E N  F Ü R  J E D E N  B E D A R F

J A P A N I S C H E R

Beutel mit AIYA-
Aufdruck 

AEMB07-00500 5kg 10 x 500g Aromaschutzbeutel*



M A T C H A  B I O - P U L V E R

O R G A N I S C H E R  B U L K
L Ö S U N G E N  F Ü R  J E D E N  B E D A R F

C H I N E S I S C H E R

Spicy, strong,
earthy, bitter
note

xx xx

Kochqualität

Kräftig, erdig
und leicht
würzig

Perfekt als Zutat für
Speisen, Süßwaren
und verschiedene
Milchprodukte.
Verleiht eine
tiefgrüne Farbe

GMBA4-05000 2 x 5kg Aromaschutzbeutel*10kg

Y U
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Beutel ohne
Markenaufdruck

*Farbe des Beutels
silber: Matcha 5kg

weiß: Matcha 500g

H E
Industriequalität

Würzig, kräftig,
mit bitterer
Note

GMBA3-05000 10kg 2 x 5kg Aromaschutzbeutel*
 

Geeignet für
Produkte, bei denen
die Wirkung im
Vordergrund steht
und der Geschmack
zweitrangig ist

Beutel ohne
Markenaufdruck

Premium-
Baristaqualität Frischer

Matcha-
Geschmack

Ideal für Matcha-
Lattes und Speciality-
Drinks. Lässt sich in
heiße und kalte Milch
einrühren und sorgt
für eine leuchtend
grüne Farbe sowie
einen vollmundigen
Geschmack.

GMBA7-05000 2 x 5kg Aromaschutzbeutel*10kg

S H O

Premium-
Kochqualität Mild, sanft und

leicht würzig
GMBA6-05000 10kg 2 x 5kg Aromaschutzbeutel*

 
Perfekt als Zutat für
Speisen, Süßwaren
und verschiedene
Milchprodukte.
Verleiht eine
tiefgrüne Farbe

F U

Beutel ohne
Markenaufdruck

Beutel ohne
Markenaufdruck

V E R P A C K U N G A R T I K E L
N O .

M O Q V E R S A N D E I N H E I T G E S C H M A C K A N W E N D U N GQ U A L I T Ä T



AIYA Europe bringt dieses Know-how auf den europäischen Markt. Vom Hauptsitz in Hamburg aus

unterstützt das Team Partner aus dem Teehandel, der Gastronomie und der Konsumgüterbranche

mit hochwertigen Matcha- und Teepulvern für eine Vielzahl von Anwendungsbereichen.

M A T C H A  M A S T E R S
S E I T  1 8 8 8

I H R  E X P E R T E  F Ü R  M A T C H A  U N D
T E E  P U L V E R
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AIYA wurde 1888 in Japan gegründet und widmet sich seit mehr als 135 Jahren dem Anbau

und der Herstellung von hochwertigem Matcha. Durch die Verbindung traditioneller

Teekunst mit modernen Produktionsstandards gilt AIYA heute als einer der weltweit

führenden Matcha-Hersteller.

Über ein Jahrhundert Erfahrung im Anbau und in der Herstellung von hochwertigem Matcha.

W A R U M  A I Y A  E U R O P E

M A T C H A  E X P E R T I S E  S E I T  1 8 8 8

AIYA-Produkte werden sorgfältig geprüft und gemäß international anerkannten Standards zertifiziert.

M A T C H A -  U N D  T E E P U L V E R  F Ü R  V E R S C H I E D E N E  A N W E N D U N G E N

Lösungen für Getränke, Gastronomie und Lebensmittelproduktion.

F R I S C H H E I T  D U R C H  E I N E  G E K Ü H L T E  L I E F E R K E T T E

Eine kontrollierte Kühlkette trägt dazu bei, die Frische, Farbe und das Aroma des AIYA-Matcha zu bewahren.

V E R L Ä S S L I C H E  Q U A L I T Ä T S S T A N D A R D S



H Ö C H S T E  P R O D U K T Q U A L I T Ä T
Lassen Sie sich von der einzigartigen AIYA-Qualität
überzeugen. Unsere Qualitätsstandards sind
international bestätigt – ausgewählte Produkte
tragen die Gütesiegel zahlreicher
Zertifizierungsstellen, die in der Branche anerkannt
und geschätzt sind.

A I Y A  Q U A L I T Ä T  -  
H Ö C H S T E  S T A N D A R D S

G E K Ü H L T E  L I E F E R K E T T E
Um Ihnen die beste Produktqualität zu garantieren,
wird AIYA Matcha in einer gekühlten Umgebung
produziert, in Kühlcontainern transportiert und in
Kühlhäusern gelagert. Auf Wunsch liefern wir Ihnen
das Produkt auch gekühlt bis zu Ihrem
Unternehmensstandort.

H O H E  S I C H E R H E I T S S T A N D A R D S
Genießen Sie unbeschwert mit dem Rundum-
Sicherheitspaket von AIYA. Dieses umfasst
Qualitätskontrollen direkt vor Ort in Japan, Analysen
durch akkreditierte Labore, Audits nach international
anerkannten Standards sowie eine biologische
pestizidfreie Produktion.

S C H N E L L E  V E R F Ü G B A R K E I T
Sie bestellen, AIYA liefert. Mit Ihrer Matcha-
Bestellung ist Ihnen ein reibungsloser Ablauf und
eine schnelle Lieferzeit garantiert. Alle AIYA-Matcha-
Produkte sind für Sie in unseren Lagern in
Deutschland verfügbar.

I M M E R  F Ü R  S I E  D A
Profitieren Sie vom Matcha-Know-how des AIYA-
Vertriebs- und Serviceteams und lassen Sie sich in
über 6 Sprachen beraten – von den vielfältigen
Einsatzmöglichkeitenüber die Bestellung bis hin zum
erfolgreichen Marketing. 

I H R E  V O R T E I L E  M I T  A I Y A :
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Certified organic
(EU) DE-ÖKO-005

Certified IFS
Broker

Certified organic
(JP) JP-BIO-009



A I Y A  M A T C H A
M A C H T  D E N

U N T E R S C H I E D

C O N C L U S I O :

r e f i n i n g  t h e  t a s t e
o f  l i f e

Neben

einzigartigen Produkten bietet Ihnen

AIYA auch Ideen und kreative

Impulse, damit Sie von unserer

langjährigen Erfahrung und unserem

Fachwissen profitieren können.

Dies ist einer der vielen

Unterschiede, die AIYA von anderen

Anbietern abheben.
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+49 (0) 40 34 80 99 93

www.aiya-europe.com

sales@aiya-europe.com

AIYA Europe GmbH
Am Sandtorkai 62
20457 Hamburg
DEUTSCHLAND

B I E T E N  S I E  I H R E N
K U N D E N

H O C H W E R T I G E N
A I Y A  M A T C H A  A N

tel:+49(0)4034809993
http://www.aiya-europe.com/
mailto:sales@aiya-europe.com
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